MINISTERIO DE SALUD - /30
INSTITUTO NACIONAL DE REHABILITACH 0 g .SA-OP-
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AMISTAD PERU-JAPON

RESOLUCION ADMINISTRATIVA

Chorrillos, 02 de agosto de 2021
VISTOS:

El expediente N° 21-INR-002992-001, que contiene el Informe del Organo Instructor N°
11-2021-0SG-OI-INR, de fecha 16 de julio de 2021, emitido por la jefatura de la Oficina de
Servicios Generales en calidad de Organo Instructor en el Procedimiento Administrativo
Disciplinario seguido contra el servidor civil David Moisés Cerruche Huerta, y;

CONSIDERANDO:

Que, mediante la Ley N° 30057, Ley del Servicio Civil, publicada el 4 de julio de 2013, se
establecié un régimen (nico y exclusivo para las personas que prestan servicios en las
Entidades Publicas del Estado, asi como para todas aquellas personas que estan encargadas de
su gestidn, con la finalidad de alcanzar mayores niveles de eficacia y eficiencia, asi como
prestar efectivamente servicios de calidad a la ciudadania;

Que, el Titulo V de la citada ley, establece las disposiciones que regulan el régimen
disciplinario y el procedimiento sancionador, las mismas que conforme a lo dispuesto por la
Novena Disposicién Complementaria Final de la Ley del Servicio Civil, serian aplicables una vez
que entre en vigencia la norma reglamentaria sobre la materia;

Que, el 13 de junio de 2014, se publicd el Reglamento General de la Ley del Servicio
Civil, aprobado mediante Decreto Supremo N° 040-2014-PCM, en cuya Undécima Disposicion
Complementaria Transitoria se establece que el Titulo correspondiente al régimen disciplinario y
procedimiento sancionador entraria en vigencia a los tres (3) meses de su publicacién; es decir,
a partir del 14 de setiembre de 2014;

Que, bajo el marco expuesto, a partir del 14 de setiembre de 2014, resultan aplicables
las disposiciones establecidas en el Titulo V de la Ley del Servicio Civil y el Titulo VI del Libro de
su Reglamento General, que comprende aquellos trabajadores sujetos bajo los regimenes de los

Decretos Legislativos N° 276, 728 y 1057, con las exclusiones del articulo 90 del precitado
Reglamento General;

Que, por su parte el numeral 6.3 de la Directiva N° 02-2015-SERVIR-GPGSC, aprobada
mediante Resolucién de Presidencia Ejecutiva N° 101-2015-SERVIR-PE “Régimen Disciplinario y
Procedimiento Sancionador de la Ley N° 30057, Ley del Servicio Civil”, cuya versidn actualizada
fue formalizada a través de la Resolucién de Presidencla Ejecutiva N° 092-2016-SERVIR-PE,
especifica que los procedimientos administrativos disciplinarios instaurados desde el 14 de
setiembre de 2014, por hechos cometidos a partir de dicha fecha, se regiran por las normas
procedimentales y sustantivas sobre régimen disciplinario previsto en la Ley N° 30057 y su
Reglamento General;
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Que, asimismo, Ia citada Directiva N° 02-2015-SERVIR-GPGSC propone las estructuras
que deben contener los informes y actos que se emitan en el procedimiento administrativo
disciplinario, para el presente caso se observa que el anexo G sefala la estructura del acto de
archivo del procedimiento administrativo disciplinario, de Ia siguiente manera:

I. Identificacién del servidor civil, asi como del puesto desempefiado al
momento de la comisién de la faita

Que, el presente procedimiento administrativo disciplinario fue instaurado contra:

Nombres y Apeliidos : David Moisés Cerruche Huerta

DNI No : 10509982

Puesto desempefiado al momento

de la comisién de Ia presunta falta : Jefe del Equipo de Servicios de Gestidén

Tecnoldgica de Mantenimiento Electrénico y
Biomédico de la Oficina de Servicios Generales

Cargo clasificado : Técnico en Servicios Generales I

Régimen Laboral : Nombrado con Resolucién Directoral N° 133-
2013-SA-DG-INR (1?/07/2013)

Institucion ¢ Instituto Nacional de Rehabilitacién “Dra.

Adriana Rebaza Flores” Amistad Per(i - Japdn
(en adelante, INR)

Servicios Generales al servidor civil David Moisés Cerruche Huerta, dando término a Ia
encargatura de dichas funciones mediante Resolucidn Directoral N° 192-2019- SA-DG-INR, de

II. Los antecedentes y documentos que dieron lugar al inicio del procedimiento

Que, mediante Memorando Circular N° 002-2021-DG~INR, de fecha 04 de enero de
2021, la Direccién General remite el Oficio N° 195-2020-0CI—INR, el cual adjunta el Informe de
Control Especifico N° 018-2020-2-3756-SCE1, de fecha 30 de diciembre de 2020, para que la
Secretaria Técnica de los Procedimientos Administrativos Disciplinarios realice el deslinde de
responsabilidades que correspondan, a los funcionarios y/o servidores de |a entidad, respecto
de hechos con presunta indicacién de irregularidad sobre la “Adquisicién de cdmaras frigorificas
de conservacién y congelacién para el Servicio de Nutricién”, en el afio 2019;

Que, al respecto, de la revisién del Informe de Contro| Especifico N° 018-2020-2-3756-
SCE, de fecha 30 de diciembre de 2020, la Comisién de Control del Organo de Control
Institucional (en adelante, la Comisién de Control del OCI), concluye:

'Se efectud la adquisicidn de dos (02) cémaras Frigorificas de conservacidn Y dos (02)
cémaras frigorificas de congelacion para el Servicio de Nutricion, mediante una
Adjudicacicn Sin Proceso, cuyo valor ascendis a S/ 66,700.00 (Sesenta y Sels Mil
Setecientos con 00/100 Soles), monto gue Supera las ocho (8) Unidades Impositivas
Tributarias, adquisicidn que debid considerarse en ef cuadro de necesidades Y preverse

N® 098-MINSA/DIGESA-V. 01 ‘Worma Sanitaria para los Servicios de Alimentacion de
Establecimiento de Salud” ¥ Norma Técnica de Salud N° 11 9-MINSA/DGIEM-V.01 “Norma

! Mediante Nota Informativa N° 116-2021-0AJ/INR, 1a Oficina de Asesoria Juridica sefiala que a través del Oficio N° 065-2021-0C)-
INR, el Organo de Control Institucional comunica que incurrié en un error material respecto de la denominacién del Informe de
Control Especifico; en tal sentido, advierte que la denominacidn correcta es [a slgulente: informe de Control Especifico N°® 018-
2020-2-3756-SCE,
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Técnica de Salud Infraestructura y Equipamiento de los Establecimientos de Salud del
Tercer nivel de Atencion”, en relacidn a la temperatura para la conservacion adecuada de
alimentos y otros; no se actualizo una cotizacion, dentro del proceso de indagacion de
préecios de mercado, con éello se limitd la pluralidad de marcas y mayores postores
(proveedores potenciales) para dicha contratacion; as/ como también, se observe una
falta de diligencias en la toma de acciones inmediatas y oportunas, respecto a los
informes emitidos por el drea usuaria, comunicando las deficiencias detectadas en el
funcionamiento, operatividad y mantenimiento de las camaras frigorificas de
conservacion y congelacidn, lo cual generd que los alimentos e insumos para la
preparacion de las raciones alimenticlas de la entidad no se conserven de forma
adecuads; ocasionando un perjuicio econdmico ascendente a S/ 66,700.00, toda vez que
los bienes no se encuentran operativos en su totalidad.

7al situacidn, ha sido originada por la falta de diligencia en el desarrollo de las funciones
de los servidores del Instituto Nacional de Rehabilitacion (...), en su calidad de la Oficina
Ejecutiva de Administracion, Oficina de Logistica, Oficina de Servicios Generales,
Direccion Ejecutiva de Investigacion, Docencia y Atencion en Ayuda al Diagndstico y
Tratamiento, Departamento de Investigacion, Docencia y Atencion en Ayuda al
Tratamiento; y, Servicio de Nutricion (...), en ejercicio de sus cargos, en contra de los
intereses del Estado, lo cual generd que los alimentos € insumos para la preparacion de
las raciones alimenticias de la entidad, no se conserven de forma adecuada; toda vez que
los bienes no se encuentran operativos en su totalidad; en contra vencion de su deber de
garante, pues todo servidor y/o funcionatio publico tiene un deber de garante, de respeto
y cumplimiento de las normas que rigen el Estado”. (Sic)

Que, considerando que en el citado Informe de Control Especifico, la Comision de Control
del OCI identifica a los servidores que estarfan involucrados en los presuntos hechos irregulares
materia de andlisis, la Secretarfa Técnica a través del Informe N° 04-2021-ST-PAD-INR, de fecha
25 de febrero de 2021, solicita a la Oficina de Personal la apertura de nuevos expedientes
administrativos, para el deslinde de responsabilidades a que hubiera lugar;

Que, en atencién a ello, mediante Nota Informativa N° 095-2021-OP-INR, de fecha 02 de
marzo de 2021, obrante a folio 36, la Oficina de Personal remite a la Secretaria Técnica el
expediente N° 21-INR-002992-001;

Que, asimismo, a través de la Nota Informativa N° 112-2021-OP-INR, de fecha 09 de
marzo de 2021, la Oficina de Personal remite el Informe Escalafonario N° 035-2021-ESLC-OP-
INR (Resumen de Legajo), de fecha 08 de marzo de 2021, obrante a folio 40, perteneciente al
servidor civil David Moisés Cerruche Huerta;
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Que, a través de la Nota Informativa N° 19-2021-OE-INR, de fecha 24 de mayo de 2021,
obrante de folios 59 a 122, la Oficina de Economia remite la documentacidn solicitada mediante
Nota Informativa N° 87-2021-ST-INR, de fecha 20 de mayo de 2021, consistente en el
expediente completo de los comprobantes de pago Nros. 2108 y 2109, ambos de fecha 11 de
julio de 2019, a favor de la empresa REDSA GASTRONOMICA S.A.C.;

Que, mediante Nota Informativa N° 86-2021-ST-INR, de fecha 20 de mayo de 2021,
obrante a follo 57, se solicité informacién a la Oficina de Logistica, la misma que dio respuesta a
través de la Nota Informativa N°© 152-2021-LOG-INR, de fecha 03 de junio de 2021, obrante de
folio 124 a 142, consistente en:

i.  Informe N° 178-2019-ESG1MEB-OSG-INR.
il.  Acta de conformidad de la recepcion, instalacién y prueba operativa de equipos, de fecha
27 de junio de 2019,
iii.  Acta de conformidad de Ia recepcién, instalacién y Prueba operativa, de fecha 27 de
Jjunio de 2019.
iv.  Pruebas realizadas para la operatividad de las 02 cdmaras de conservacién y las 02
cdmaras de congelacion, de fecha 27 de junio de 2019,
V. Calificacién de cdmaras de refrigeracién.
Vi.  Acta de conformidad de Capacitacion, de fecha 01 de julio de 2019.
vii.  Acta de recepcién del bien, de fecha 27 de junio de 2019,

Que, sobre los presuntos hechos irregulares detallados precedentemente, y de la revisién
del Informe de Control Especifico N° 018-2020-2-3756-SCE Y Sus anexos, asi como de I3
documentacién que obra en el expediente, en relacién a Ia participacién del servidor civil David
Moisés Cerruche Huerta, entonces Jefe del Equipo de Servicios de Gestion Tecnoldgica de
Mantenimiento Electrénico y Biomédico, se aprecia lo siguiente:

Que, la Comisién de Control del OCI sefiala que el servidor investigado habria suscrito el
Acta de Recepcién del Bien, de fecha 27 de Junio de 2019, mediante el cual se efectud Ia
recepcion de los bienes en razén de la Orden de Compra N° 0000090; sin embargo, no habria
corroborado las SERIES de los bienes recibidos;

Que, al respecto, a través de la Guia de Remisién Electrénica T001-33, de fecha 25 de
Junio de 2019, la empresa REDSA Gastronémica S.A.C. efectiia e traslado al INR, en razén a Ia
Orden de Compra N° 0000090, dos (02) cdmaras de refrigeracién 4 puertas armario refrigerado
de conservacién y dos (02) cédmaras frigorificas armario refrigerado de congelacién, bienes que
fueron recibidos por el servidor Artemio Antezana Allende, Jefe del Equipo de Almacén, conforme
al siguiente detalle:

Apéndice N° 36

g unipag DESCRIPCION

2,00 mnaulmnmmmmmmummmm
CONSERVACION MARCA REDSA FABRICADO EN ACERG E
i, : NOX SEGUN ORDEN

NIy

Que, en la Factura Electrénica E001-45, de fecha de emisién 25 de Jjunio de 2019, Ia
empresa REDSA Gastrondmica S.A.C,, realiza Ia descripcidn de la entrega de los bienes:

Cantldad Unigdad mldl ( Céd go
! 2.00 UNIDAD

NE 7T

.00 UNIDAD

14067.795
FABRICADO EN ACERO 10X
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Que, sin embargo, en el Acta de Recepcion del Bien, de fecha 27 de junio de 2019, con la
cual se realizé la recepcién de los bienes en la entidad, se consigné la siguiente informacion:

Apéndice N° 38
Em, S T .
! | i UND.,
_ DESCRIPCION | CARACTERISTICAS \ ' MARCA ! MODELO CANT | MED
1 CAMARA DX ARMARIO REFRIGERADO DF | REGSA | ARM-1B0 ] 102 und
1 RIGERACION 4 CONSLRVACION [ ‘
. PLIFRTAS SERIE: 5750 } ‘ !
] 5753 | | i ¢
CAMARA FRIGORIFICA | ARMARIO REFRIGERADD ) [ I ARM i |
1 REDSA , -1 !
CONGELACION l i i 19
| seRig: 5752 g - i
. | | |

Que, como es de verse, los CODIGOS o SERIES que fueron asignados a los bienes en la
Factura Electrénica E001-45, no coinciden con la informacion consignada en el Acta de
Recepcién del Bien, conforme se detalla a continuacion:

“ilw‘-m' BESCRRCON GO0
CONSIGNADOENLA | ELACTA DE
Ch T FAcTiTA
REFRIGERACION 4 PUERTAS
poiorinci By e .
X ) “ ST - 547 8750 5751
7 !r :-“T:':_1-“ AR, .
REFRIGERACION 4 PUERTAS
s R
57483149
REDSA  FABRICADO. EN ” wEen
ACEROQ INGX SEGUN DRDEN
- DE COUPRA 0000090

Que, cabe sefialar que la citada Acta de Recepcion del Bien, de fecha 27 de junio de 2019,

fue suscrita por un representante de la empresa y por los siguientes servidores civiles de la

oon s, entidad:
; 4 - Artemio Antezana Allende, Jefe del Equipo de Almacen.
. Elizabeth Marchan Hilbes, Jefa del Servicio de Nutricién.

. José Colque Huapaya, Jefe de la Oficina de Servicios Generales.

. David Moisés Cerruche Huerta, Jefe del Equipo Médico (segin

informacién que se advierte en la referida Acta).
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Que, aunado a ello, el 04 de noviembre de 2020, el Equipo de Control del OcT efectud la
verificacién del estado de Jas cémaras frigorificas de congelacion y conservacion del Servicio de

Nutricién, adquiridas mediante

Verificacién N° 003-2020-3756/SSMMCC.02”, que consta

siguiente:

0000090, elaborando el “Acta de
de 19 péginas, donde se advierte lo

Apéndice N° 39

1. Cémara Frigorifica - Congelacién

2, Camara Frigorifica - Conservacion:

: & s IVAC ,
A * Elmtummw’mdalnllm de ln cdmars
| x Lo cimaa o reigaresion da N} enconkad 5 3 5751, ]
ERE: 3
5752
8153
Mhhﬁﬂawhbdchm mhh'mmlammmanmua&n
Mwmuhbvéhmaﬁsomﬂhﬂm:mmnmmmﬁmam
munuaﬂm‘ ¥ “ m l‘. d. m "

: s se B 080 T R N UG

Que, como es de verse,

2aIStraron 1a

ars rlg

1 =8

I N v - _ OBEERVAGIONEg e 4]
ng‘ x Eloual 10 encuenia regiskado on 2 sarts delsniera ¢y s chmarg
MODELO: X
ARM- 180
BERIE: x
5750

Lo cimara do relrgeracion gy {CONSERVACION) sncontrada o --

Secherve quhmwnmmnmnmm t#fialada an ol Acla da Rocepeion del Bisn dg
27 o junio do 2018,

tacémars do m-mdummmmmmm seri 5750,

de la verificacién
eéncontraron que la serie de la cdmara frigorifica d

realizada por el Equipo de Control del 0cI,

e i cuand |

3. Asi también, encontraron que las
| Acta de

Que, de la revisién del expediente N° 21-INR-002993-001, se advierte que mediante Carta
Ne 002-2020-FAAA—INR, de fecha 19 de marzo de 2021, el servidor Fortunato Artemio Antezana

Allende,

Jefe del Equipo de Almacén, remite

informacién relevante para el presente

628
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procedimiento; razén por la cual se incorpora al expediente copia simple de los siguientes
documentos:

(i) Acta de conformidad de la recepcidn, instalacién y prueba operativa, de fecha
27 de junio de 2019, obrante a folio 55.
(if) Acta de conformidad de la recepcion, instalacion y prueba operativa de
equipos, de fecha 27 de junio de 2019, obrante a folio 54.
(lii) Carta de Garantia N° 040-19/GV, de fecha 27 de junio de 2019, obrante a
folio 56.

ACTA DE CONFORMIDAD DELA RECEPCION, INSTA
PRUEBA OPERATIVA | oo ACION Y

ENTEGA DE mm;ﬂmg DE CONSERVACION ¥
INSTITUTO NACIONAL DE REHABILITACION

Slando las 12 horas del dia 27 OE Junlo de 2019, ol contraists AEDSA GASTRONOMICA
i con o
Mhhﬂmhmmuhmmnm:w-huﬁwdummv

da congalacién con ndmaros da serl 1575
suministrada : o 5L i
= “mwnuwl=mmmwmumndlmwm

CAITA DL GARARTIA

Garla N2 040-19/GY,
i:':::: s I ACTA DH CONFORMIDAD DE LA ancm;%%m Nnga'rmm Y PRUEBA OPERATIVA DE
e Slants fos 1300 horas def ¢l 27 de Ao del preserita 3 emeress REDSA GASTRONONICA BAC muonzim it o
B o soveo s s e & ot
e . Suninkir do 02 Ghmarma o do Gonsarvacieny 02 Cimaras rigaicss e Tegpe s
Aeprion : - Dplo. do Abbstosimientos _& ARNF180 :;:
T — L G

U ressstra mayar considorndéi

ﬁ
" da Orcien 6 Compra N° 000
RELGA BABT : (] dola Lic. Elisabst A, Marchan Hibes Jofe dat Barvicio da Nutficlén de DIDAAT v elfste do
REDON GASTRONOMICA SAC, Rus 2049045200 y con damiciéo : Av. Vanozuel 3307 Urb, fos Cipresea FEOTIED @ Teo B e o eata i a Enleom. Talaincn, PYoWSS Operatve del 6450 98 P conutetar
5 APLIGABLE L] '|
APLICARLE
Que i resllzads al suminlstre ¥ 1 inslatocidn do 02 chiares m’immum.jmnmminumu X
R S S on e Se W) a1, 52 BV st o i AU ey el A B ST
N il e R ml;-:nmu‘mS}Wmﬁiﬂnmm compra N* 0000090 que ; é i
¥ L= 1
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Que, asf también, Ia Comisién de Control del OCT sefiala que el servidor civil David Moisés
Cerruche Huerta, entonces Jefe del Equipo de Servicios de Gestién Tecnoldgica de
Mantenimiento Electrénico y Biomédico, habria omitido dentro del marco de sus funciones

Que, de la revisién de Ia documentacidn remitida por la Oficina de Logistica mediante Nota
Informativa N° 152-2021-LOG-INR, se aprecia el documento denominado “Pruebas realizadas

Folio 134

Respecto del hecho impytado

Que, de la “Hoja de envio de trdmite general” del expediente N° 19-INR-000483-002,
obrante de folios 100 a 101, se aprecia que la jefatura de la Oficina de Servicios Generales
asigna al servidor civil David Moisés Cerruche Hue , €l 08 de marzo de 2019, “formular
especificaciones técnicas en el marco de la normativa vigente”;

marzo de 2019 (Apéndice N° 22), el servidor civil David Moisés Cerruche Huerta, entonces Jefe
del Equipo de Servicios de Gestién Tecnolégica de Mantenimiento Electrénico y Biomédico,
remite a la servidora civil Jenny Magally Periche Bernales, entonces Jefa de |a Oficina de
Servicios Generales, las especificaciones técnicas de las camaras frigorificas para el Servicio de
Nutricidn;

Que, al respecto, se advierte que mediante el citado informe, el servidor civil David Moisés
Cerruche Huerta, entonces Jefe del Equipo de Setvicios de Gestién Tecnoldgica de
Mantenimiento Electrénico y Biomédico remitié las especificaciones técnicas para la adquisicidn
de cémaras frigorificas de congelacion y conservacion para el Servicio de Nutricién, detalladas en
el Anexo N° 1 “Especificaciones Técnicas para la adquisicién de dos (2) camaras frigorificas de
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congelamiento para conservacién de alimentos” y en el Anexo N° 2 “Especificaciones Técnicas
para la adquisicion de dos (2) cdmaras frigorificas de refrigeracion para conservacion de
alimentos”, segln lo siguiente:

Apéndice N° 21

Respecto a las caracteristicas técnicas de temperatura y espesor del
aislamiento de poliuretano de los bienes

a) Anexo N° 1 - Especificaciones Técnicas para la adquisicién de dos (2) camaras
frigorificas de congelamiento para conservacion de alimentos

B0G Alslamiento con espuma de pokurelano 0on sepescr como minkmo de 85 mm, libie de CFG
HCFC, en las 3
A mmm;mhwm“mbmmﬂh
BT G CURNG garruches gialones 08 4" 08 BAD Fanaiin, 02 0on et 08 8H0 franeko para kabsjo
B0 Con ke inleinas removibles minkna por compariniento.

800 Do i sra m vos con et gartchas el

la chemace,
B11 Con gas refrigeranis scolbgico R404A ke de CFC y HCFC, €

b) Anexo N° 2 - Especificaciones Técnicas para la adquisicion de dos (2) camaras
frigorificas de refrigeracién para conservacién de alimentos

| A LESCRIPCION
FUNCIONAL

ior 6omo mirkmo de 85 mm, fbre de CFC
sutonommla frigorilica da 3;

H. CARACTERISTICA ' pveria de chmora, oue asegure la
NERAL

Que, mediante Informe Técnico N° 1 JQB-2020-OCI-INR, “Informe Técnico del estado
situacional y operatividad de dos cdmaras frigorificas de conservacién y dos cdmaras frigorificas
de congelacién del Servicio de Nutricién del Instituto Nacional de Rehabilitacion “Dra. Adriana
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Rebaza Flores” Amistad Perd - Japén”, emitido el 10 de diciembre de 2020, por el Ingeniero
Electricista Jadumir Quino Bueno, se aprecia lo siguiente:

Apéndice N° 60

7.1, whﬁmmmwmmuumcm.m
i da }
rigorificas Conservacion (Refrigeracién) y de Congelacién segan el

y da Con mw las aervacion
numeral Mdlhmr

para los Servicik

. ﬂmwaw
mumm&m?&rmmnm!
“&' con Resolucién Ministerial 'n.'mmmmmzeamaé

fou)

[T % recmn T Tas i 7 s Faa # G 85" |"Con maotn o aemnian 8 piveia
PRUTINNGS  para | o conlomdes o | eaier e Pl s Espackeacionos Tomun,
pavedes y fechon mmm es1anioce 1o sigumrte; N espascr do S5mem. of cusl s sleriora l
A néclen de pollestang « B4 Conslaudo mﬂiﬂmmhnm-'!w
o polestinnoespenddo, | plarckes de stem 01 consiters un
(i et | 1, ¢ | s
ma"mwrm-mnhmu*m
L :umnbm MNSADGIEM V.01,
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»
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Que, como es de Verse, en el cuadro precedente el ingeniero electricista Jadumir Quino
Bueno detalla cudles serfan las especificaciones técnicas incongruentes o que no cumplen con
todas las caracteristicas establecidas en las dos normas técnicas bajo analisis;

Que, mediante Cédula de Comunicacién Ne 006-2020-0CI-SCE—INR, la Comisién de
Control del OCI corrié traslado de los hechos al servidor civil David Moisés Cerruche Huerta,
entonces Jefe del Equipo de Servicios de Gestidn Tecnoldgica de Mantenimiento Electrénico y
Biomédico, a fin que remita Sus comentarios sobre su participacion en los mismos;

Que, al respecto, a través de la Carta N° 001-2020-DMCH, de fecha 21 de diciembre de
2020, el servidor David Moisés Cerruche Huerta, entonces Jefe del Equipo de Servicios de
Gestidn Tecnoldgica de Mantenimiento Electrénico y Biomédico, sefiala:

"(...) De lo anterior se puede concluir que e/ rango de temperaturas indicadias en
las especificaciones técnicas se encuentra dentro de lo indicado en 1as normas
puesto que:

igc °C a -[Con este rango de dh:wcionmhnm del equipo, se puede ajustar

1*Ca10°% [Con esle rango de funcionamiento dej equipd se puede ajustar

(..)

4°EIESGTMEBpresanlalumdewnfonnid-ddohmu 6n, instal
operativa de log 8quipos, con las series Que se visualizen en o e::llpo rolsckén y prusba

ACTA DE CONFORMIDAD DELA mw&mwarmom 4 Pmu' OPERATIVA DE
Slendo leg oqmuu-zr*ma_ nmmmmm hizo efectivg gl
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capacitacién y prueba de operatividad de 1os equipos de nutricién con Ia finalidad que sea
firmada por el drea usuaria,

o sl e b
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Que en su momento se solicitd a la empresa REDSA GASTRONOMICA SAC la
prueba de funcionamiento y cumplimiento de las especificaciones técnicas, de las
cuales adjuntamos copias y que a su vez infdrmale que fueron entregadas en el
Expediente 19-INR-000483-003. (...)". (Sic)

Que, asimismo, la Secretarfa Técnica mediante Carta N° 08-2021-ST-PAD-INR solicité al
servidor civil David Moisés Cerruche Huerta, entonces Jefe del Equipo de Servicios de Gestion
Tecnolégica de Mantenimiento Electrénico y Biomédico, un informe detallado explicando su
participacién en los hechos sefialados en el Informe de Control Especifico N° 018-2020-2-3756-
SCE, dando respuesta el citado servidor a través del Informe N° 001-2021-DMCH, de fecha 18
de marzo de 2021, obrante de folio 43 a 46, de donde se desprende lo siguiente:

'(..) Se concluye que:

1. En relacion a los hechos comprendidos en la adquisicion de dos (02) Camaras de
conservacion (refrigeracion), y dos (02) Cdmaras para el servicio de Nutricion del
Instituto Nacional de Rehabilitacidn “"Dra. Adriana Rebaza Flores” Amistad Pert —
Japon, (...) el suscrito en calidad de jefe del equipo de Gestion Tecnoldgica de
Mantenimiento Electromecanico y Biomédico, respecto a las especificaciones técnicas
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Solicitadas, el cual se emitio brindando soporte que requirid el drea usuaria, y de
conformidad a o establecido en Iz Norma Técnica de Salud, NTS Ne (gg-
MINSA/DIGESA-V.01 "Worma Sanitaria para los Servicios de Alimentacidn en
Establecimientos de Salud’;  aprobads Por - Resolucion Ministerial e 749-
2012/MINSA, de fecha 13 de setiembre de 2012, y de conformidad a lo establecido
en la Norma Técnica de Salud "Infraestructura Y Equipamiento de Jps
Establecimientos de Sajud de) Tercer Nivel de Atencion” NTs N° 119-MINSA/DGIEM-
V.01, aprobads por la Resolucion Ministeria) N° 862-2019/MInNsA (Sic) de fecha 29
de diciembre de 2015,

2. Que en su momento se solicitd a la empresa REDSA GASTRONOMICA SAC la prueba

III.  Descripcién de los hechos identificados producto de Ia investigacién
realizada

Que, mediante Carta N° 32-2021-OSG-OI-INR, notificada el 07 de junio de 2021, Ia
Jefatura de la Oficina de Servicios Generales, en sy calidad de Organo Instructor, comunicd al
servidor civil David Moisés Cerruche Huerta, entonces Jefe del Equipo de Servicios de Gestién
Tecnolégica de Mantenimiento Electrénico y Biomédico, el inicio del procedimiento
administrativo disciplinario en sy contra, debido a que no habria actuado dentro de los

"Especificaciones Técnicas Para la adquisicién de dos (2) cdmaras frigorificas de refrigeracion
para conservacién de alimentos”, relacionado especificamente 3 Ia temperatura requerida para
las cdmaras frigorificas de congelamiento y refrigeracién, y al espesor del aislamiento de
poliuretano necesario, que estarian en contravencién de lo dispuesto en el literal b), del item
6.4.2, del numeral 6 de la Norma Técnica de Salud NTS N° 098-MINSA/DIGESA-V.01 “Norma
Sanitaria para los Servicios de Alimentacién en Establecimientos de Salud”, aprobada por
Resolucidn Ministerial N© 749-2012/MINSA, de fecha 13 de setiembre de 2012, yalo dispuesto
en el item 6,2.5.11 del numeral VI de la Norma Técnica de Salud NTS N° 119-MINSA/DGIEM-
V.01 “Infraestructura Y Equipamiento de log Establecimientos de Salud del Tercer Nivel de
Atencién”, aprobada por la Resolucién Ministerial N° 862-2015/MINSA, de fecha 29 de
diciembre de 2015, Asimismo, las citadas especificaciones técnicas, en relacién a las puertas y
a la iluminacién interior de Jos bienes, no habrfan recogido todas las caracteristicas establecidas
en el item 6.2,5.11, del numeral VI de la Norma Técnica de Salud NTS N° 119-MINSA/DGIEM-
V.01 “Infraestructura y Equipamiento de los Establecimientos de Salud del Tercer Nivel de
Atencién”, aspectos técnicos necesarios que podrfan tener incidencia en el buen
funcionamiento de las cdmaras frigorificas de congelamiento y refrigeracién;

IV. Norma juridica Presuntamente vulnerada

Que, la Constitucién Politica del Perd, en el literal d), del inciso 24, del articulo 2,
prescribe que: "Wadle serd procesado ni condenado por acto y omision que al tiempo de
cometerse no esté previamente calificado en la ley, de manera €xpresa e inequivoca, como
Infraccion punible; ni sancionade con pena no prevista en la ley”;

Que, en ese sentido, la presunta falta administrativa de carécter disciplinario que habrfa

sido cometida por el servidor civil David Moisés Cerruche Huerta, entonces Jefe del Equipo de
Servicios de Gestién Tecnolégica de Mantenimiento Electrénico y Biomedico, se encuentra
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Articulo 85 “de Ia Ley N" 30057, Ley del
Servicio Civil:
(lll)

d) La negligencia en el desempefio de las
funciones.

— HECHOIMPUTADO |
El servidor civil David Moisés Cerruche Huerta,
entonces Jefe del Equipo de Servicios de Gestion
Tecnoldgica de Mantenimiento Electronico
Biomédico, no habria actuado dentro de los
parametros del deber de diligencia en relacién a la
funcidon que le fue asignada por la jefatura de la
Oficina de Servicios Generales al haber elaborado
las Especificaciones Técnicas contenidas en el
Anexo N° 1 “Especificaciones Técnicas para la
adquisicion de dos (2) camaras frigorificas de|
congelamiento para conservacion de alimentos”
en el Anexo N° 2 “Especificaciones Técnicas para
la adquisicién de dos (2) cAmaras frigorificas de
refrigeracién para conservacién de alimentos”,
relacionado especificamente a la temperatura
requerida para las cdmaras frigorificas de
congelamiento y refrigeracién, y al espeso
del aislamiento de poliuretano necesario,
que estarfan en contravencién de lo dispuesto en
el literal b), del item 6.4.2, del numeral 6 de la
Norma Técnica de Salud NTS N° 098
MINSA/DIGESA-V.01 “Norma Sanitaria para los|
Servicios de Alimentacidn en Establecimientos de
Salud”, aprobada por Resolucién Ministerial N°
749-2012/MINSA, de fecha 13 de setiembre de
2012, y a lo dispuesto en el item 6.2.5.11 del
numeral VI de la Norma Técnica de Salud NTS N°
119-MINSA/DGIEM-V.01 “Infraestructura
Equipamiento de los Establecimientos de Salud del
Tercer Nivel de Atencién”, aprobada por la
Resolucién Ministerial N° 862-2015/MINSA, de|
fecha 29 de diciembre de 2015. Asimismo, las|
citadas especificaciones técnicas, en relacién a las
puertas y a la iluminacién interior de los
bienes, no habrfan recogido todas las
caracteristicas establecidas en el ftem 6.2.5.11, del
numeral VI de la Norma Técnica de Salud NTS N°
119-MINSA/DGIEM-V.01 “Infraestructura V]
Equipamiento de los Establecimientos de Salud del
Tercer Nivel de Atencién”, aspectos técnicos
necesarios que podrian tener incidencia en el buen
funcionamiento de las cdmaras frigorificas de
congelamiento y refrigeracion.

Considerando que la conducta que configura la
negligencia se habria cometido por accidn,
teniendo presunta responsabilidad por la funcién
establecida en el numeral 14, Otras funciones
que le asigne la Jefa de la Oficina de
Servicios Generales, del Memorando N° 214-
2018-0SG-INR, de fecha 26 de octubre de 2018, a
través del cual la Oficina de Servicios Generales|
comunica al servidor civil David Moisés Cerruche]
Huerta sus funciones como Jefe del Equipo de
Gestibn  Tecnolégico de  Mantenimiento
Electromecéanico y Biomédico.

- La jefatura de la Oficina de Servicios Generales
asigna al servidor civil David Moisés Cerruche
Huerta, el 08 de marzo de 2019, “formular
especificaciones técnicas en el marco de /a
normativa vigente’; lo que se verifica en la
“Hoja de envio de trdmite general” del
expediente N° 19-INR-000483-002, obrante de
folios 100 a 101,
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Que, en relacién al hecho sefialado por la Comisién de Control del OCI, que el servidor
investigado habria suscrito el Acta de Recepcidn del Bien, de fecha 27 de junio de 2019,
mediante el cual se efectud Ia recepcion de los bienes en razén de la Orden de Compra N°
0000090; sin embargo, no habrfa corroborado las SERIES de los bienes recibidos, corresponde

Que, en la Factura Electrénica E001-45, de fecha de emisién 25 de junio de 2019, I3
€mpresa REDSA Gastrondmica S.AC, realiza la descripcién de [a entrega de los bienes
consignando cédigos para cada uno de ellos:

* Dos (02) cdmaras de refrigeracion 4 puertas armario refrigerado de conservacién:
5746-5747.

* Dos (02) cdmaras frigorificas armario refrigerado de congelacion: 5748-5749.

Que, sin embargo, en el Acta de Recepcién del Bien, de fecha 27 de junio de 2019, con
la cual se realizé la recepcién de los bienes en |a entidad, y que fue firmado por el servidor civil
David Moisés Cerruche Huerta, entonces Jefe del Equipo de Servicios de Gestién Tecnoldgica
de Mantenimiento Electronico y Biomédico, y otros servidores, se consignaron otras series para
los bienes que fueron Ingresados:

* Dos cédmaras de refrigeracién 4 puertas, armario refrigerado de conservacién: 5750-
5751.
* Dos cdmaras frigorificas, armario refrigerado de congelacién: 5752-5753,

Que, el 04 de noviembre de 2020, el Equipo de Control del OCI efectud la verificacién del
estado de cadmaras frigorificas de congelacién y conservacién del Servicio de Nutricién,
adquiridas mediante Orden de Compra N° 0000090, elaborando el "Acta de Verificacién N°
003-2020-3756/SSMMCC.02”, que consta de 19 péginas, de lo cual se puede colegir lo
siguiente:

* De la verificacién realizada por el Equipo de Control del OCI, encontraron que la serie de
la cdmara frigorifica de congelamiento era 5751, cuando en el Acta de Recepcién del
Bien se registraron las series de 5752 y 5753,

* Llas series de las cdmaras frigorificas de conservacién eran 5752 n tanto que en

€l _ACLa R L = i =€ _leqgistraron la I IE e_evidenci

Que, al respecto, de Ia documentacidn incorporada al presente expediente, que fue
presentada por el servidor civil Fortunato Artemio Antezana Allende, mediante Carta N° 002-
2020-FAAA-INR, en el expediente N° 21-INR-002993-001, se extrae la siguiente informacidn:

Acta de conformidad de Ia recepcion, instalacién Y prueba operativa de equipos, de fecha
27 de junio de 2019: La €mpresa REDSA Gastronémica S.A.C. sefiala que hizo efectivo el
acto de instalacién, prueba Operativa y conformidad del equipo en el Servicio de
Nutricion del departamento de Investigacién, Docencia y Atencion en ayuda al
Tratamiento (DIDAAT), los bienes que se detallan a continuacidn:

~Tiaica "o, Betls
Camara ds congelamisnio REDGA ARM-130 6753
~ NEDSA &751
Wm “REDER 8750
ara kg cons I D T "~ ARII-180 6762 | |28
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Asimismo, en la referida Acta también se indica que los equipos en mencién fueron
fabricados en el afio 2019,

e Carta de Garantia N° 040-19/GV, de fecha 27 de junio de 2019: La empresa REDSA
Gastrondmica S.A.C. indica que ha realizado el suministro y la instalacién de 02 cdmaras
frigorificas de conservacién y 02 camaras frigorificas de congelacién con nimeros de
serie: 5750, 5751, 5752 y 5753, seglin orden de compra 0000090.

Que, en consecuencia, conforme a los documentos glosados precedentemente, se puede
colegir que la empresa REDSA Gastrondmica S.A.C. habria incurrido en error material en
relacién a las series consignadas para los bienes en la Factura Electronica E001-45; toda vez
que, a través del Acta de conformidad de la recepcién, instalacién y prueba operativa, de fecha
27 de junio de 2019, del Acta de conformidad de la recepcion, instalacion y prueba operativa
de equipos, de fecha 27 de junio de 2019, y de la Carta de Garantia N° 040-19/GV, de fecha

27 de junio de 2019, la citada empresa sefiala que los cédigos de los equipos ingresados a la
entidad fueron 5750, 5751, 5752 y 5753;

Que, asimismo, de la informacion consignada en el Acta de Recepcidn del Bien, de fecha
27 de junio de 2019, respecto de las series de los bienes ingresados, se llega a la conclusion
que hubo un error material, con base a la verificacion realizada por el Equipo de Control del
OCl y lo sefialado por la empresa REDSA Gastronémica S.A.C. en el Acta de conformidad de la
recepcion, instalacién y prueba operativa de equipos, de fecha 27 de junio de 2019, donde se
advierte que para las camaras frigorificas de congelamiento consignd las series 5751 y 5753,
mientras que para las cdmaras frigorificas de conservacién consignd las series 5750 y 5752;

Que, en relacién a lo indicado por la Comisién de Control del OCI, que el servidor civil
David Moisés Cerruche Huerta, entonces Jefe del Equipo de Servicios de Gestién Tecnoldgica
de Mantenimiento Electrénico y Biomédico, habria omitido dentro del marco de sus funciones
cumplir con el procedimiento y disposiciones internas al no haber solicitado al proveedor la
relacion de pruebas de puestas en funcionamiento que debe realizarse sobre el equipo
adquirido, y que se precise quien debid de realizar las pruebas y cudles serfan los parametros
de aceptacion, conforme lo dispone el numeral 5.5. del Anexo N° 1 “Especificaciones Técnicas
para la adquisicién de dos (2) cdmaras frigorificas de congelamiento para conservacién de
alimentos” y el Anexo N° 2 “Especificaciones Técnicas para la adquisicién de dos (2) cdmaras
frigorificas de refrigeracién para conservacién de alimentos”, lo que evidencia que no habria
velado por la integridad del funcionamiento de los referidos bienes;

Que, al respecto, de la documentacién remitida por la Oficina de Logistica mediante Nota
Informativa N° 152-2021-LOG-INR, se aprecia el documento denominado “Pruebas realizadas
para la operatividad de las 02 cdmaras de conservacién y las 02 camaras de congelacién”, de
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fecha 27 de junio de 2019, en el cual se sefiala que se realizaron pruebas a log equipos
adquiridos; en tal sentido, el servidor investigado si habria cumplido con el procedimiento y
disposiciones internas al haber solicitado al Proveedor la refacion de pruebas de puestas en
funcionamiento que debe realizarse sobre e equipo adquirido;

Respecto del hecho imputado

Que, en este Punto, corresponde verificar si es de obligatorio cumplimiento para la

entidad la aplicacién de Ia Norma Técnica de Salud NTS Ne 098-MINSA/DIGESA-V.01 “"Norma

Resolucién Ministerial N© 749-2012/MINSA, de fecha 13 de setiembre de 2012, y de la Norma
Técnica de Salud NTS N° 119-MINSA/DGIEM-V.01 “Infraestructura y Equipamiento de |os
Establecimientos de Salud del Tercer Nivel de Atencién”, aprobada por la Resolucién Ministerial
N° 862-2015/MINSA, de fecha 29 de diciembre de 2015;

Que, en relacién a la Norma Técnica de Salud NTS N° 098-MINSA/DIGESA-V.01 “Norma
Sanitaria para los Servlcips de Alimentacién en Establecimientos de Salud”, se advierte en sy

numeral 3, denominado Ambito de aplicacién, lo siguiente:

"La siguiente norma sanjtaris s de aplicacion a nivel nacional Y comprende a todos
los servicios de alimentacion que preparen y proveen alimentos destinados a Jos
establecimientos de salug, para consumo de Sus pacientes y su personal, sea que
pertenezcan al propio establecimiento o sean servicips de terceros. (..)" (Negrita
dgregada)

Que, por su parte, la Norma Técnica de Salud NTS Ne 119-MINSA/DGIEM-V.01
“Infraestructura y Equipamiento de los Establecimientos de Salud del Tercer Nivel de Atencién”,
establece el su inciso 2.2. denominado Objetivos Especificos, lo siguiente:

‘Establecer criterios técnicos minimos para ef equipamiento de Jos
establecimientos de salud de/ tercer nivel de atencién” (Negrita agregadis)

Que, aunado a ello, en su numeral III. Ambito de aplicacién, establece:

"Las disposiciones contenjdas en la presente Norma Técnica de Salud son de aplicacion
obligatoria en todos Jos establecimientos de salud pliblicos (Ministerio de Salud,

Que, sobre el particular, se advierte que mediante Resolucidn Administrativa N° 798-
2015-DESP-DISA-II, de fecha 30 de abril de 2015, expedida por la Direccion de Salud II Lima
Sur del Ministerio de Salud, se otorga al INR Ia categorfa III-E, verificindose asf que cuenta
con el tercer nivel de atencién;

Que, en esa linea, podemos colegir que las dos normas técnicas de salud citadas
precedentemente, son de obligatorio cumplimiento para el INR; es decir, la elaboracidn de las
especificaciones técnicas de las cdmaras frigorificas de conservacion y congelacién para el
Servicio de Nutricién, debié de elaborarse a la luz de lo establecido en ambas normas;

Que, al respecto, es preciso sefialar que en el Informe Técnico N° 1 JQB-2020-OCI-INR,
“Informe Técnico del estado situacional y operatividad de dos cdmaras frigorificas de
conservacion y dos cdmaras frigorificas de congelacion del Servicio de Nutricién del Instituto
Nacional de Rehabilitacién “Dra. Adriana Rebaza Flores” Amistad Per(j — Japdn”, expedido por
el Ingeniero Electricista Jadumir Quino Bueno, el 10 de diciembre de 2020, se aprecia un
cuadro comparativo entre los requerimientos técnicos para las camaras de conservacidn
(refrigeracién) y congelacion, establecidos en |a Norma Técnica de Salud NTS N° Qgs-
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MINSA/DIGESA-V.01, y en la Norma Técnica de Salud NTS N° 119-MINSA/DGIEM-V.01, en
contraste con las especificaciones técnicas indicadas en los Anexos Nros. 1y 2, las mismas que

fueron elaboradas por el Jefe del Equipo de Gestion Tecnologica de mantenimiento
Electromecanico y Biomédico de la Oficina de Servicios Generales;

Que, en tal sentido, como resultado de la comparaciéon efectuada, el Ingeniero
Electricista Jadumir Quino Bueno, plasma sus comentarios sobre la existencia de
incongruencias entre lo dispuesto en las Normas Técnicas de Salud N° 098-MINSA/DIGESA-
V.01, y N° 119-MINSA/DGIEM-V.01, y lo requerido como especificaciones técnicas indicadas en
los Anexos Nros. 1 y 2, asimismo, advierte que dichas especificaciones no acogieron todas las

caracteristicas indicadas en la Norma Técnica de Salud NTS N° 119-MINSA/DGIEM-V.01, para
el caso correspondiente;

Que, mediante Escrito S/N, presentado el 14 de junio de 2021, el servidor civil David
Moisés Cerruche Huerta, entonces Jefe del Equipo de Servicios de Gestién Tecnoldgica de
Mantenimiento Electrénico y Biomédico, presentd sus descargos en los siguientes términos:

Punto A: Respecto a la temperatura de las camaras frigorificas de congelamiento y
refrigeracién

i)

Sobre el particular manifiesto lo sigulente;

1° Que RM N® 749-20127MINSA que aprueba la NTS N° 008-MINSA/DIGESA V.01, el cual
indica en el numeral 6.4.2 almacenamiento de materia prima e insumos en general, literal b:

“Debe de mantenerse la cadena de frio de los alimentos que lo requieran, Los alimentos
refrigerados deban mantenerse a temperaturas de 5°C a 1°C y los congelados deben
mantenerse a una temperatura minima de -18°C",

2° Que la NTS-119-MINSA-DGIEM-VO01, indica en el numeral 8.2.5.11 sistemas de cdmaras
frigorificas

Es un eisterna de refrigeracién compussto por una unidad condensadora hermética y una
unidad evaporadora de tiro forzado, para enfriar y conservar los productos alimenticios, y los
accesorios que la conforman y las cdmaras compuestas de paneles aislantes.

El establecimiento de salud debe de contar con 4 camaras frigorificas (dos de congelamiento
y doe de conservacion):

- Una cémara frigorifica de congelacién de cames de res y pollo, cuya temperatura oscile
entre los -20°C y -15°C.

- Una camara frigorifica de congelacion de pescado, cuya temperatura osclie entre los -
20°C y -15°C.

- Una camara frigorifica de conservacién de lacteos, cuya temperatura oscile entre los 2°C
y B6°C.

- Una cémara frigorifica de conservacién de frutas y verduras, cuya temperatura oscile
entre los 2°C y 6°C.
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3°Que las caracteristicas teécnicas enviadas para camara frigorifica de congelacisn fueron:
()
BO3 Temperatura de trabajo en el rango de -17°C a -22°C conflgurable
()
4° Que las caracteristicas técnicas enviadas para camara frigorifica de conservacién fueron:
(..
BO3 Temperatura de trabajo en el rango de 1°C a 10°C configurable
(...)

5° De lo anterior se puede conciuir que el rango de temperaturas indicadas en las
especificaciones técnicae ss encuentra dentro de lo indicado en las normas puesto que:

-17 °C a -[Con este rango de funcionamiento del equipo, se puede ajustar
22°C mediante su elemento de control, que el equipo logre mantener el punto

de congelacitn de: -18°C (NTS N® 098-MINSA/DIGESA =V.01) o que
oscile entre -20°C a -18°C (NTS-119-MIN3A-DGIEM-V01)

1°Ca10°% [ Con este rango de funclonamiento daj equipo se puede ajustar
mediante su elemento do eontrol para que consarve los alimentos en
un rango de 1°C hasta 5§°C (NTS N° 098-MI NSA/DIGESA V.01 oen
un range de 1°C hasta 8°C (NTS-118-MINSA-DGI EM-VO01)

Punto B: Respecto al espesor del aislamiento de poliuretano, puertas yala
iluminacién interior de las camaras frigorificas de congelamiento y
refrigeracion

()

Sobre el particual manifiesto lo sigulente:
1% En ol numeral 8.2.5.11 de la Nonma Técnica de Salug NTS-HQ-MIN&A-DG!EM-VU'!.

= Las paredes ¥y el techo estardn conformadas por paneles modulares con un nicles

aislante de 40 Kgim3 para cimaras de conservacién), cublernto con planchas de
0.5 mm de acero prepintado on la parte exterior y de acero inoxidable en 4 la parte
Interior, con bordes machthembrados como elementos de union y sujecion para
asegurar hermeticidad, As| mismo, en la parte exterior de las paredes de cada ¢émara
se dispondrd de un termémetro digital.

*  Los pisos de las chdmaras de congelamiento, serdn de material noble, los cuales
estarin revestidos con aislamlento de poliuretano de 4~ ¥ acabados con mezcla

tde comento y arena de espesor 2 cm, y finalmente cublerta con una capa de
aditivo anti-hongos,

« Los pisos de las carmnaras, debe tener una ligera pendiente hacla sus puertas y en Ja
antecdmara, se debe disponer de un registro de 4” de digmetro a afecto de
evacuar el agua provenients de Ja limpieza de la camara.
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- Lailuminacién interior, gera sellada a prueba de agua.

- Las puertas de la cAmara, en el marco Interior llevaran una cortina de PVC.

- Enla parte exterior de las cdmaras, contara con un termémetro digital o analégico que
registra el control de la temperatura interior de la cdmara.

- Las puertas seran batientes y de acero inoxidable con cerrojo, bisagras, sistema de
alarma o dispositivo mecénico, para abrir la puerta desde el interior de la cAmara
y empaquetaduras para cierre hermetico; el aislante y acabados seran similares a los
paneles, Asimismo, en las cdmaras donde la temperatura sea inferior a 0 °C, las
puertas llevaran una resistencia elecironica a lo largo de todo el contorno de la puerta
para impedir el congelamiento del sello de 1a puerta y con ello evitar obstruir el
funclonamiento de la puerta.

(..

3° Segun lo sefialado en la Norma Técnica de Salud NTS-118-MINSA-DGIEM-V01, Norma
Técnica para la Infraestructura y Equipamiento de los Establecimientos de Salud del Tercer
Nivel de Atencién, norma técnica que no ha sido considerada en su totalidad en la elaboracién
de las especificaciones técnicas para la adquisicién de las cadmaras frigorificas, se hace
presente que en estas estan referidas a una infraestructura y las especificaciones técnicas
suministradas para la compra es de un bien.

4° Con lo sefialado anteriormente se puede demostrar que:

* En cuanto a las temperaturas sl se cumplié lo establecide en las normas técnicas
sefialadas

o En cuanto al espesor del poliuretano, puerta e lluminacién, estas observaciones no
pueden ser consideradas puesto que la norma indica que es para una infraestructura.

Que, asimismo, con Escrito S/N presentado el 12 de julio de 2021, el servidor

investigado adjunta informacién adicional para mayor sustento, conforme se glosa a
continuacién:

_:_{"E.g'.u J_,&’-i;\‘
trgy S ;‘

0
P ey :%,‘

Punto C:
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I CUADRO comPARATIVO
Cuadro de equipos frigorificos con temperaturas de funclonamiento y capacidad similares a
los equipos en de refrigeracién adquiridos.

.2°C,48°C
(CONSERVADORES) .
Y ANEXO N*1
1301 UTROS (CONGELADORES)
-2°C, +8°C
(CONSERVADORES) '
7 P ANEXO N° 2
1404 UTROS (CONGELADORES
-2°C,+8°C
VENTUS _ [0001sTRos » (CONSERVADORES) [ANEXON'3
S—_— 7 “41°C hasta-20C  |ANEXON®4
e @ °C, +14°C ANEXO N* 5

En el cuadro anterior se Puede verificar que ef eéspesor del aislamiento para equipos que tienen

Igual temperatura de funcionamiento que los equipos que se encuentran en cuestidn liene
similares meadidas de aislamiento,

reconocldas en el mercado ¥ que ninguna ds ellas lleva un aislamiento de 120 mm como Indica
fa norma.

Per lo anterior ge evidencia que Ia normativa con respeclo al sislamiento de las camaras es
para una Infraestructura,

Punto D:

I DE -15 °

En relacion a la temperatura que se consignod en las especificaciones técnicas contenidas
en el Anexo N° 1 “Especificaciones Técnicas para la adquisicion de dos (2) cémaras
frigorificas de congelamiento para conservacion ae alimentos”, temperatura de trabajo
en el rango de -17°C a -22°C configurable, debo sefialar que la temperatura mencionadia
s/ se encuentra dentro de/ rango de la Norma Técnica de Salud NTS N° (98-
MINSA/DIGESA-V.01, que establece que los congelados deben mantenerse a una
temperatura minima de -18°C, asimismo, respecto a lo establecido en la Norma Técnica
de Salud NTS Ne 119-MINSA/DGIEM-V, 01, que la temperatura depe oscilar entre los -
20°C y -15 °C resulta Importante sefialar que o dispuesto en las especificaciones
lecnicas no habria tenido una Incidencia negativa en e/ funcionamiento de /as
cdmaras de congelacion, ya que como se aprecia del Informe N° 207-2019-NUTRI-
INR, Informe N° 208-2019-NUTRI-INR e Informe N° 236-2019-”(/?7?!—1/\/}?, elaborados
por la jefa del Servicio de Nutricion sefiala que el problema con Jas cdmaras de
congelacion es la alteracion de la temperatura. Asi también, del Acta de Verificacion
ne 001-2020-3756—505‘-061/]”!?, se advierte que e/ problema con las camaras de
congelacion es que /a lemperatura que marcaba en ef panel de control digital era
diferente a la temperatura marcadsa én el termdmetro de indicacidn digital marca FLUKE,
és decir, e/ rango que se considerd en las especificaciones técnicas no ha tenido que ver
con el mal funcionamiento de Jas camaras, como tampoco con una mala conservacion de
los alimentos, (Sic)

Punto E: "dunado a ello, se indica que ko cimaras de refrigeracion y la camara de
congelamiento se encuentran a una temperatura ambiente, luego al hacer funcionar e/
equipo este va enfriando, por &jemplo digamos que en principio se encuentre a 23 °C ya
consecuencia de su funcionamiento llega a 0 °C -1°C 2°G......-14°C, -15C -16 Lsivisw
20°C, pero gracias a que este equipo cuenta con un controlador djgital TC-940R/ (ANEXO
N° 6) cuyo rango de temperatura de control es ge -50 hasta 75 °C, se puede configurar
0 gjustar para que este equjpo pueda funcionar entre los -20 hasta -15 °c”, (Sic)

Que, al respecto, con relacién a los descargos realizados, corresponde precisar lo
siguiente:
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1 : Respecto a la temperatura de las camaras frigorificas de
congelamiento y refrigeracién

* De lo sefialado por el servidor investigado, de la revisién de la NTS N° 098-MINSA/DIGESA-
V.01, NTS N° 119-MINSA/DGIEM-V.01, del Informe Técnico N° 1 JQB-2020-0CI-INR, y de los
Anexos Nros. 1y 2, se realiza el siguiente resumen:

cteristicas | Norma Técnica de Salud ,119. | Especificaciones
Corectreticss | NS oB MiNSw/bicsh o AT
Anexo N° 2:
Los alimentos refrigerados deben La temperatura debe Temperatura de
Refrigeracién | mantenerse a temperaturas de oscilar entre los 2°Cy 6 | trabajo en el rango de
Temperatura 5°Ca 1°C °C i°Ca 10°C
de las configurable
camaras Anexo N° 1:
Los congelados deben
frigorificas La temperatura debe Temperatura de
Congelamiento | mantenerse a una temperatura oscilar entre los -20°Cy - | trabajo en el rango de
minima de 15 °C -17°Ca
-18°C
=22°C configurable

* De lo anterior se puede apreciar que el rango de temperatura que fue considerada en el
Anexo N° 2, para la cdmara frigorifica de refrigeracién es de 1°C a 10°C configurable, es
decir, conforme lo sefiala el servidor investigado, la temperatura se puede ajustar mediante
su elemento de control para que conserve los alimentos en un rango de 1°C a 5°C y entre

los 2 °C y 6 °C, rangos de temperatura que se encuentran establecidas en las normas
técnicas de salud bajo andlisis.

* En consecuencia, las especificaciones técnicas contenidas en el Anexo N° 2 “Especificaciones
Técnicas para la adquisicién de dos (2) camaras frigorificas de refrigeracion para
conservacion de alimentos”, en relacién a la temperatura, si se encontrarian acordes a lo
establecido en la NTS N° 098-MINSA/DIGESA-V.01 y NTS N° 119-MINSA/DGIEM-V.01, por lo
que en este punto se desvirtla la conducta infractora imputada al servidor civil David Moisés

Cerruche Huerta, entonces Jefe del Equipo de Servicios de Gestién Tecnolégica de
Mantenimiento Electrdnico y Biomédico.

En relacién al rango de temperatura que fue considerada en el Anexo N° 1, para la camara
frigorifica de congelamiento, se aprecia que €l rango es de -17°C a -22°C configurable, lo
cual se encuentra acorde a lo establecido en la NTS N° 098-MINSA/DIGESA-V.01 que dispone
que la temperatura minima debe ser de -18°C, Respecto a lo dispuesto en la NTS N° 119-
MINSA/DGIEM-V.01 que establece que la temperatura debe oscilar entre los -20°C y -15
°C, resulta pertinente traer a colacién lo que sefiala el servidor investigado, toda vez que si
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bien la temperatura que se consigné en las especificaciones técnicas comenzaba el rango en -
17°Cy no en -15 °C, es decir, la temperatura de las especificaciones técnicas contemplaban
una temperatura mas fria lo cual no habria tenido una incidencia negativa en el
funcionamiento de las cimaras de congelacién ni en la conservacién de los
alimentos, lo que se puede colegir de lo que indica la Jefa del Servicio de Nutricién en los
Informes Nros. 207-2019-NUTRI-INR, 208-2019-NUTRI-INR Y 236-2019-NUTRI-INR, en los

cuales sefiala que el problema con las cdmaras de congelacién es la alteracién de Ia
temperatura.

Aunado a ello, de la revisién del Acta de Verificacion N°© 001-2020-3756-SCE-OCI/INR, de
fecha 30 de noviembre de 2020 (Apéndice N° 58), se aprecia lo siguiente:

&-Mamwmth de
INDICACION DIGITAL MARCA FLUKE - Gertiicado “T“m%ﬁ@mwmﬁ’éﬂ&?
z%momm por el Laboratorio de Calibracién LOJUSTO SAC, acreditado por &l Organismo Peruang

INACAL - DA con reai o N° LC-002,
oot 50 Gl cndh : registro adoscompammmmtsniemocommuuado

e CAMALA figorilca do congelacitn
| 1 3

mpartimient 2 4

Siendo que la temperatura marcada en el panel de control digital de la camara frigorifica de
congelacién en sus 4 compartimientos difirié de la temperatura marcada en el termémetro de
indicacion digital marca FLUKE.

Asi también, de la revisién del Informe Técnico N° 1 JQB-2020-OCI-INR, emitido el 10 de
diciembre de 2020 por el Ingeniero Electricista Jadumir Quino Bueno, se aprecia la tabla N° 2
con la siguiente informacién:

Tablan ¢

Tmmm'cuhhaﬁw_ﬂggwn‘i
L S ..
Seie L. SR
Fecha o madiciin Wi | oz m""ﬁ' Comantarny
"T"mon’ ! Antan Brparatuas se
compartimisale ENCUINITEN Kaers el
Sogin Tarménetro du ] il il Wil =
m.ﬁﬂm;ﬂ. Tdenicas de Setad.

o0 compaciimientn 1 | (7] 0 g
lﬂlhllﬂhhlm i T we 2 i medida ga la medizite dol
ta [» prepia edmana ! lrmbimelss callbeado Fiuke.
*mul i Brpariearse |
comparimienty H . encuentran fuara del ranga.
tahiombming | W | 10§ oare | SEEEEEE
 Indicecién dighal merca Fiuks. Tacricos do Ja
{ Tompersturs an compatiments 7 Unmeifcién difiems on gran
Soqin ol Poowl de Conbul Digltal |~ - 165°G e 16°C | madida de s mediosin gl
dnis chmurs = Srmimeiro calbrado Fiuke.

" I Temporsturas se
compariimianie encuansan fusrs dal rango
Segan Tormbmeiro g L R e A (O i
m%mh } Thcaicas de Saud.
enpambics s .Ii ] angran
Sagl ol Panal dy Contol Digl | e 126 AG | meddnde la medcitn dal
dola chrars 1 it cobrado Fik,
ﬁu‘ i Tsmperaticas e
compartimianie §3 2 Uy fueea del ranga
m‘ ’ & = Loeasre 103c 43¢ trecido on 1og i

Sigital murca Floka. p—— | Thcrtiom de Sakud.
(Vempesahina o2 compaivianis 4 La madiciba difer on gran
Sagln o Panel de Covbol Dighst . 18°¢ -1'e MG | medida da ke mailickin del
413 00p camaca . lrsimeto calloada Flbe

Como es de verse, existe una divergencia entre la temperatura marcada en el panel de
control digital y la temperatura marcada en el termémetro de in'dicacién digital marca FLUKE;
es decir, los defectos o alteraciones de temperatura de las cadmaras dg congelaqon no se
debié al rango de temperatura consignada en las especificaciones técnicas, sino a que
posiblemente dichos bienes se encontrarian con vicios ocultos, por lo que se colige que el
rango que se considerd en las especificaciones técnicas no ha tenido que ver con el mal
funcionamiento de las cdmaras, como tampoco con una mala conservacién de los alimentos;
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en consecuencia, las especificaciones técnicas contenidas en el Anexo N° 1 “Especificaciones
Técnicas para la adquisicion de dos (2) cdmaras frigorificas de congelamiento para
conservacién de alimentos”, en relacién a la temperatura si se encuentra acorde a lo
establecido en la NTS N° 098-MINSA/DIGESA-V.01, respecto a lo dispuesto en la NTS N° 119-
MINSA/DGIEM-V.01, se aprecia que la divergencia en el rango no habria tenido una
repercusion negativa en el funcionamiento de las cdmaras ni en la conservacién de los
alimentos, por lo que en este punto se advierte que no hay mérito para sancionar al servidor
civil David Moisés Cerruche Huerta, entonces Jefe del Equipo de Servicios de Gestion
Tecnoldgica de Mantenimiento Electrénico y Biomédico.

B : Respecto al espesor del aislamiento de poliuretano,

puertas y a la iluminacién interior de las camaras frigorificas de congelamiento y
refrigeracién

» Se atribuye al servidor investigado que al elaborar las especificaciones técnicas contenidas en
los Anexos Nros. 1 y 2, no habria considerado lo dispuesto en el item 6.2.5.11 del numeral VI
de la Norma Técnica de Salud NTS N° 119-MINSA/DGIEM-V.01, respecto al espesor del
aislamiento de poliuretano necesario, ni las caracteristicas establecidas para las puertas
y la fluminacién interior de los bienes.

o Sobre el particular, la Norma Técnica de Salud NTS N° 119-MINSA/DGIEM-V.01, establece:

Caracteristicas | Norma Tbélcnlca deszsiaI"‘.'_ ':E 2 H 119: | Especificaciones Técnicas
Camaras de  congelamiento:
Cémaras de congelamiento: 120 mm de espesor| aislamiento con espuma de

de aislante de 20 Kg/m3 poliuretano con espesor como
Espesor del aislamiento d minimo de 55 mm
poliuretano Camaras de conservacion:
Camaras de conservacién: 100 mm de espesor| aislamiento con espuma de
de aislante de 40 Kg/m3 poliuretano con espesor como

minimo de 55 mm

Las puertas de la camara, en el marco interlor]
llevaran una cortina de PVC.

Las puertas serdn batientes y de acero
inoxidable con cerrojo, l;isagras, sistema de
alarma o dispositivo mecanico, para abrir la
puerta desde el Interior de la cdmara ::zo gf‘pfdﬂcargggfsﬂ::ﬂﬂiadgg
Puertas empaquetaduras para clerre hermético; el an Ig N‘I?Ss ';‘Qa., 119-MINSA/DGIEM-
aislante y acabados serdn similares a los V.01*

paneles. Asimismo, en las cdmaras donde la| ™

temperatura sea inferlor a O °C, las puertas

llevardn una resistencia eléctrica a lo largo de

todo el contorno de la puerta para impedir el

congelamiento del sello de la puerta y con ell
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evitar obstruir el funcionamiento de la puerta,
————=1" & luncionamiento de la puerta.

Las especificaciones técnicas n

La iluminacién interior, ser4 sellada a prueba de recogen las caracterfsticas indicad
Tluminacién interior agua en la NTS N° 119-MINSA/DGIEM.
V.01*

(*) Seglin se indica en el Informe Técnico N° 1 JQB-2020-OCI-INR.

Al respecto, el servidor civil David Moisés Cerruche Huerta, entonces Jefe del Equipo de
Servicios de Gestién Tecnolégica de Mantenimiento Electrénico y Biomédico, sefiala que lo
establecido en la NTS N° 119-MINSA/DGIEM-V.01 en relacién al espesor del aislamiento
de poliuretano, y las caracteristicas establecidas para las puertas y la iluminacién
interior estan referidas Para una infraestructura Y no para bienes muebles.

Asimismo, en el Escrito s/n, presentado el 12 de Julio de 2021, el citado servidor realiza una
comparacion con otros equipos frigorificos con temperaturas de funcionamiento y capacidad
similares a los equipos de refrigeracion adquiridos por la entidad, llegando a la conclusidn que

En esa linea argumentativa, de la revisién de la NTS N° 119-MINSA/DGIEM-V.01 y de los
medios probatorios, se puede colegir que el espesor del aislamiento de poliuretano, y las
caracteristicas establecidas para las puertas y la iluminacién interior estan referidas para una
infraestructura; en consecuencia, en relacién a este punto se desvirtia la conducta infractora
imputada al servidor civil David Moisés Cerruche Huerta, entonces Jefe del Equipo de
Servicios de Gestién Tecnoldgica de Mantenimiento Electrdnico y Biomédico.

Sobre el punto E:

El servidor investigado sefiala que el equipo adquirido por la entidad cuenta con un
controlador digital TC-940R;, cuyo rango de temperatura de control es de -50 hasta 75°C, lo
que permitiria configurar o ajustar el equipo para que pueda funcionar entre los -20°C a -
15°C, asimismo, adjunta una hoja con la descripcién de dicho controlador;

1 DESCRIPCION
El TC-940R4 es un conlrolador digital de temperatura que administra ciclos de deshielos y los
ventiladores del evaporador, posayando tambign unasalida para alarma.
Una caracteristice innovadora y notable en el TC 940R es Ia posibilidad de empezar un ciclo dg
deshislo basado en la temperatura del evaporador, delectando a! memento an quael sistema neceslta
realizar deshielo, Coneso, se abiene mayor rendimlenta ymenor cansumodeenergla,

Como se puede apreciar en Ia descripcién del producto, se hace referencia a un controlador
digital de temperatura que administra los ciclos de deshielos Y ventiladores del evaporador,
sin perjuicio de lo sefialado, no adjunta medio probatorio que demuestre que efectivamente
i referido controlador, asimismo, de la
advierte que los equipos cuenten con
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Que, mediante Carta N° 12-2021-0OS-OP-INR, notificada el 19 de julio de 2021, se
comunicd al servidor civil David Moisés Cerruche Huerta, entonces Jefe del Equipo de Servicios
de Gestién Tecnoldgica de Mantenimiento Electrénico y Biomédico, el Informe del Organo
Instructor N° 11-2021-OSG-OI-INR y se le otorgd el plazo de tres dias habiles para que de
considerarlo pertinente solicite la realizacion del informe oral, conforme lo dispone el articulo
93.2 de la Ley N° 30057, Ley del Servicio Civil, articulo 112 del Reglamento de la Ley N©
30057, Ley del Servicio Civil, aprobado por Decreto Supremo N° 040-2014-PCM, asi como el
numeral 17.1 de la Directiva N° 02-2015-SERVIR/GPGSC “Régimen Disciplinario y
Procedimiento Sancionador de la Ley N° 30057, Ley del Servicio Civil”. Al respecto, habiendo

transcurrido el plazo otorgado el referido servidor no ha solicitado la realizacién de dicho
informe;

VI. Decision de archivo

Que, el literal b) del articulo 106 del Reglamento General de la Ley N° 30057, Ley del
Servicio Civil, establece que el érgano Sancionador se encuentra a cargo de la fase
sancionadora del procedimiento administrativo disciplinario y tiene como funcién la imposicién
de la sancién o la determinacion de la declaracién de no ha lugar que conlleva a declarar el
archivo del procedimiento correspondiente;

Que, por lo expuesto y los medios probatorios sefialados se desvirtia la conducta

infractora imputada al servidor investigado, por lo que se aprecia que no hay mérito para
sancionarlo;

Que, de conformidad con lo dispuesto en la Ley N° 30057, Ley del Servicio Civil, su
Reglamento General, aprobado por Decreto Supremo N° 040-2014-PCM; la Directiva N° 02-
2015-SERVIR-GPGSC, aprobada mediante Resolucién de Presidencia Ejecutiva N° 101-2015-
SERVIR-PE “Régimen Disciplinario y Procedimiento Sancionador de la Ley N° 30057, Ley del
Servicio Civil”, cuya versién actualizada fue formalizada a través de la Resolucién de
Presidencia Ejecutiva N° 092-2016-SERVIR-PE;

SE RESUELVE:

Articulo 1.- Declarar NO HABER MERITO PARA SANCIONAR al servidor civil David
Moisés Cerruche Huerta, entonces Jefe del Equipo de Servicios de Gestién Tecnoldgica de
Mantenimiento Electrdnico y Biomédico, en el procedimiento administrativo disciplinario iniciado

a través de la Carta N° 32-2021-0SG-OI-INR, de acuerdo a los fundamentos expuestos en la
presente Resolucién.

Articulo 2.- Encargar a la Secretarfa Técnica de los Procedimientos Administrativos
Disciplinarios NOTIFICAR la presente Resolucion al servidor civil David Moisés Cerruche Huerta.
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Articulo 3.- DISPONER que se ARCHIVE el prese

disciplinario, debiendo quedar en custodia de Ia Secretaria Técnica del PAD, de acuerdo a lo
sefialado en la Directiva N° 02-2015-SERVIR-GPGSC, “Ré

gimen Disciplinario Y Procedimiento
Sancionador de la Ley N° 30057, Ley del Servicio C

vil”, cuya versién actualizada fue
formalizada a través de |a Resolucién de Presidencia Ejecutiva N° 092-2016-SERVIR-PE,

nte procedimiento administrativo

Articulo 4.- DISPONER |a publicacién de la presente Resolucién en la pagina web
institucional (http: ¥
Registrese y Comuniguese,

Pl
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Lic. Adm. Gui[zérmo Benito Baldeén Cruz
Organo Sancionador
Jefe de la Oficina de Personal
Instituto Nacional de Rehabilitacién
"Dra. Adriana Rebaza Flores” Amistad Per(i - Japdn
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